
Ｔｏｐに戻る 
家庭菜園に戻る 
 

 
 

 
 

菜園イベント
 

家庭菜園ドミタスの『しらとり台第一』で開かれたイベントの一幕です 
 

過去のイベント内容は、以下のダウンロードファイル（PDF）をクリックしてでご覧ください。 
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２０１７年１２月１６日（土）　今年最後のイベント
鹿児島産のイノシシと鹿の肉を使い、猪鍋と鹿ソテーを作りました。

ここでは最初に炭火焼鳥で乾杯します 作業を終えた焼き鳥班は次の料理をじっと待つ こちらは待つことに慣れる訓練中

次第に盛り上がる会場 休憩所の中ではたこ焼き名人が調理中 奥の方ではNさんが白菜鍋に苦闘中？

メインの獅子鍋が完成です 遅れて参加のMさん（右）はフルマラソンの完走者 ヨーグルト味噌に漬けた鹿肉ソテー

果物の炭火人面焼き twins × ２ がカラオケ熱唱中 大人のカラオケ風景　（勝手に歌えモード？）
 



2017年04月29日（土）　餃子と獅子鍋の宴 
お天気にも恵まれ、ビンゴゲームやカラオケで大いに盛り上がりました。

真っ先に宮崎風炭焼きで焼き鳥を作り、 
 １０時半に乾杯で開会

いつも美味しい日本酒を差し入れのOさん 
 今日の一献は『水芭蕉』です

餃子はこのような皿が５枚 
 春巻きの皮で作った串餃子も人気でした

双子二組が立派にお手伝い 
 上手に餡を包んでいました

焼きあがった餃子ですが、 
 写真を撮る前になくなる！　いつもの風景

獅子鍋にタケノコも入れました

こちらは『たこ焼き夫婦』　おっと失礼！
しらとり台第一には名人が沢山います

調理班はそっちに早々とテーブルを囲む面々 
 いつも同じ顔ぶれが見られます

マシュマロ焼を楽しむダブルツインズ

豪華賞品を期待してビンゴゲーム真っ最中 カラオケ第一部
カラオケ第二部 

 午後９時閉会でした　（歳には勝てん！）
 

2017年　２月　１１日　獅子鍋会 
 

去年の秋に捕獲されて冷凍保存されていたイノシシの肉を使って鍋を囲みました。 

今回は限定一品料理だったので、少人数です。
スターターとして、カツオのマリネ。 
 甘いホーム玉ねぎを使いました。

あったかい獅子鍋をたっぷり・・・。

 

２０１７年　１月　２日（月）　新年会
今年もここから菜園活動の始まりです。 

　 
 　←　休憩所のストーブに火を入れ、おでん鍋を 
 　　載せて、各自持ち寄った白菜の漬物、千枚漬 
 　　け、松前漬け、かまぼこ、黒はんぺん、ヤマト 



 　　イモの磯部揚げ、大根なますなどを準備して。 
 
 　　すべては、セルフサービスで好きなものを手 
 　　にするのが新年会の決まりです。　　　　　　→ 
 
 　　そして、終わるときは、食器や鍋もみな共同 
 　　で片づけます。

美味しい日本酒が２升と４合瓶３本。 
 さらに、麦焼酎もあって、乾杯用のビールや 

 缶酎ハイなどなど・・・。
鹿児島産カンパチの冊で口切をしました。 おでんと油揚げのネギ包み焼き！

焼餅、さつま揚げ、シシャモ 
 シャッターチャンスは、どれも残り物でした。

毎年恒例の手作り羊羹です。 最後にイノシシの肉を塩コショウで焼きました。
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